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Our mascot Kvarkenaut together with our researchers Sofia Hassinen, Cem Ozcan, Heidi Kuusniemi, Mahmoud Elsanhoury and Akpojoto Siemuri at the joint presentation
booth of the Kvarken Space Center and the University of Vaasa.

The players in the space industry
gathered at the Finnish Satellite

Workshop

The Finnish Satellite Workshop (FSW), the
largest space industry event in the Nordic
and Baltic countries, took place in Janu-
ary for the first time physically after the
Covid-19 pandemic. The event brings to-
gether experts, researchers, and students
to discuss current business and research
opportunities in the space industry.

This year the theme focused on New
Space, small satellite missions, Earth Ob-
servation, small satellite platform develop-
ment, and space science missions and in-
struments. The scope also highlighted the
need for sustainable utilization of space as
well as the potential collaboration opportu-
nities from the private to public sector and
politics surrounding it. With almost 1,000
pre-registered participants, the event em-

phasized the need for joint gatherings in
the industry. Alongside FSW, the Finnish
Remote Sensing Days and the XXXVI Finn-
ish National Convention on Radio Science
were also organized.

Representatives of the University of
Vaasa and Kvarken Space Center attended
the FSW again. Seminars featured inspiring
presentations and an interesting poster ex-
hibition. Companies in the field were also
present at the EXPO area, some of them old
friends and some new acquaintances.

The Kvarken Space Center and the Uni-
versity of Vaasa also shared a booth in the
EXPO Area. We discussed the different
kinds of on-going space-related research
and future plans for Vaasa and the Kvarken.
Our own researchers actively participated

in the seminar and the poster exhibition.
Mikko Punnala, Sofia Hassinen and Arto
Ojala talked about their research in the
Space Business section of the seminar on
the opening day of the Workshop. Akpojo-
to Siemuri, Petri Vélisuo, Mikko Ranta and
Cem Ozcan also presented their own re-
search topics at the poster exhibitions on
Wednesday and Thursday.

Our warm thanks to assistant professor
Jaan Praks and his team at Aalto Univer-
sity for organizing the FSW. This gathering
showed once again how useful it is to meet
other players in the field face to face. Many
ideas and promising seeds of cooperation
began to germinate through the discussions
held during FSW. We'll see what comes out
of them in time!

Kvarken Space Center was established by the KvarkenSpaceEco project. It boosts an innovation ecosystem for New Space in the Kvarken region.
Kvarken Space Center offers support and networking opportunities for industry, public sector and research actors across the Kvarken region.



Doctoral researcher Cem 6zcan and professor Heidi Kuusniemi
tell the visitors how satellite data can increase the transparency
of ESG reporting.

Associate professor Petri Véli§uo
talking about the content of his own
research poster.

k Researchers Akpojoto Siemuri and Sofia Hassinen at the booth of
Post-doc researcher ';‘ 3 the Kvarken Space Center and the University of Vaasa.
Mikko Ranta explaining _
the content of the
Spacecasting study to
an interested visitor.
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Quaintances at the booth of
€rand Vaasa University.

e 3 L S Dsrerhorrens lerkani m vEgIGN Vaasan yliopisto
.I lLE' ' EH '-u U r::::.:‘::sﬁ,“. visterbotben

Botnia-Atlantica Seckes s e .
EUROPEAN UNICH  Ewrnpean Reglonsl Development Fund [s] i -JL A' Aalto-yliopisto
| VA M I< IRF 1 5LU u
s ! # : R Aknchoeni

EIVEREITY
Il




’MAKE &00D!

20.2 MANDAG/MAANANTAL

Kuhaa tomaatti-timjami
kastikkeella ja vdsterbotten
kermaperunaa L,G

Gos med tomat-timjansas och-
graddpotatis med Vasterbotten
ost LG - - ;

Panlmomestarm porsaanhha-
pataa ja viisterbotten kermape-
runaa LG
Bryggmistarens grisgryta och
graddpotatls med vasterbotten
ost LG . : E

Kasvis korma ja- paahdettua
laihian perunaa M,G = .
Vegetarisk korma med rostad -
potatisM,G -

Bocks lounasburger ja yrttiloh—
koperunaa L,(G)

Bock s lunchburger med ortk- -
nytpotatls EG) i

V9

212 MANDAG/ MAANANTAI

Merenkurkun lohta hollanda—
isekastikkeella ja paahdettua
perunaa L,G

Kvarken lax med hollandal-
sesds och rostad potatis L,G

Panimon harka pataa olut-

kastikkeessa ja- paahdettua :

perunaa L,G.

Bryggeriets oxgryta med olsas
“och rostad potatis LG

Punajuuri- vuohenjuusto.
paistosta, chilimajoneesia ja
paahdettua perunaa L,G
Stekt rodbeta&getost, serveras
med chilimajonnés och rostad
potatis L,G

Bocks lounasburger ja lajhian
yrttilohkoperunaa L,(G)
Bock s lunchburger med ortk-
lyftpotatis L,(G)

LUNCH / LOUNAS 12,70 €, LAPSET/BARN [4-12 V 6€)(0-4V O€) SIS. JRATELD/ ASS .

212 TISDAG/TIISTAI

]arv1kalamurekep1hve)a ja tsat-
ziki kastiketta sekd paahdettua
laihian perunaa L,G

- Fiskfirsbiffar med tsatziki och

rostad potatis L,G

" Lihitilan kananpoikaa musta-
herukka kastikkeella ja paah- ..
“dettua laihian perunaa LG

Kyckling med- svartvmbarssas

‘och rostad potatis L,G - ;
Kasvis-korma ja paahdettua !

laihian perunaa M,G .

. Vegetarisk korma med rostdd
_potatisM,G :

‘Bocks lounasburger ja yrttlloh—
koperunaa L(G) sl
Bock ‘s lunchburger med ortk-
lyftpotatls L(G)

28:2 TISDAG/THSTAL :

Kananpoikaa tartér—kasﬁkkeel_la_

- javisterbotten viipaleperunaa :
LG

Kyckhng med tartarsds och
skivad potatis med vasterbotte-
nost L,G

Kermaista lohipastaa ja western-
botten juustoa L

Graddig laxpasta med vasterbot--

tenost L

Puna]uurl-vuohen]uusto_ palstos-
ta, chilimajoneesia ja western-
botten viipaleperunaa L,G

Stekt rodbeta&getost, serveras
med chilimajonnés och rostad
potatis L,G

Bocks lounasburger ja lajhian
yrttilohkoperunaa L,(G)

Bock s lunchburger med 6rtk-
lyftpotatis L,(G)

BOCK' LOUNASBURGER BEEF/VEGE & YRTTILOHKOPERUNAT 14,50€/
BOCK S LUNCHBURGARE NOTKGTT/VEGETRARISK & ORTKLYFTPOTATIS 14,50 €

]uustokuorrutettua uummak—
. karaa ja maustekurkkua sekd .
perunamuusia LG :

 kryddgurka och potatlsmos

" potatis M,G

Bock’ slunchburger_. :
2 lyﬁpqtatlsL(G)_ f

. Merenkurkun lohta kurkku-ma- /

‘och krossad potatis LG -

lajakrossattua perunaa LG -

potatis L,G

22.2 ONSDAG/KESKIVHKKO:
Merenkurkun lohta rapukas-
tikkeella ja perunamuusia L;
Kvarken lax med raksas och
potatismos L,G:

sattua perunaa L
" Strommingsbiffar fran Replot
T med brynt smor och krossad.

= puri- kermakastlkkeellaﬁeka
-~ laihian lohkoperuhmta LG

Ostgratinerad ugnskorv med

LG

Kasv1s korma Jja paahdettua 2
laihian perunaa M,G :
Vegetarisk korma och rostad ;

Bocks lounasburger )a yrt
lohkoperunaa G -+ = ¢

i BocI'(s 'lounasburger ;a yrttlloh—-

- koperunaa L,(G)-

© Bock’ slunchburger med_ortk
B ’nytpotatls L(G)

i 'hukalsla,hllloa ja. kermav !

unchburger med (

.lyftpotatls L (G)

S 'ttar med sylt och VlSng‘a-
it dde L i

3.3 FREDAG/PERJANTA
"Ahvenﬁlelta ruotsalalta,
vo1kast1kkeella '

A 3 UNSDAG/KESKIVIIKKU 2 3 TORSDAG/TORST,

 Paneroitua kampelaa
",'kermavnhkast._ etta j

joneesikastikkeella j L krossattua j
perunaa LG -

Kvarken lax med gurkma)onnas S5 u
: 'Z-‘-’_-ﬁlssas och potatls_ )
“Panimon pannupthlt S
‘haudutettiia mpuha j
perunarrmusm

Bjorkensin savustettua porsiaﬁ 35
niskaa pippurikerma- kastikkeel:

Bjorkens rokt grlSnacke med”
graddig pepparsas och Krossa

Punajuun vuohen;uusto paistos- tosta, chllima]on esla Jalalh
ta, chlhma}oneesm ja krossattua . ‘perunamuusia o
perunaa LG - Stekt rodbeta&getost serveras- -
Stekt rodbeta&getost serveras - med chilimajonnas och rostad

med chilimajonnds ¢ och rostad . potatis LG : med chlhmajonnas dch rosta: -
potatis LG " Bockslounasburgerja lalhlan atis LG
~ Bocks lounasburger )a la1h1an .. yrttilohkoperunaa L(G) - : 5
- yrttilohkoperunaa L, G) Bock s lunchburger: med ortki y ttllohkoperunaa L. (G) ;
Bock’s lunchburger med ortk— ~ Dyftpotatis L(G) e Bock’s lunchburger med ortk- ]
.lyftpotatls L (G) - Ohukaisia, hilloa jz ]a kermavaah y-ftpotatls L (G) 2
toall G .

Plattar med sylt och \nspgrad.

LUNCHEN INKLUDERAR EN VARIERAD SALLADBUFFE & VARM HUVUDRATT OCH WASA KAFFE/TE, KEX
LOUNAS SISALTAR MONIPUOLISEN SALAATTIBUFFETIN & LAMPIMAN PRARUUAN JA WASAKAHVI/
TEE, KEKSEJA



SYNTEETTISTA METAANIA J

ATTEENPOETOSTA= °

CCU-TEKNOLOGIA

intuvuoressa toimiva Weste-
nergy muuttaa tallakin hetkella
kierrdtyksen kannalta hankalaa,
erilliskerdttyd yhdyskuntajitet-
td energiaksi. Jatteen poltosta
saatavan kaukolammon lisdksi
jétteistd syntyy myOs uusia materiaaleja.
Tulevaisuudessa Westenergyn tarkoituk-
sena on ottaa talteen ja kierrdttdd myGs
jatteenpoltossa syntyvi hiili.
Hiilidioksidin kaappaus ja uudelleen-
kaytto (CCU) tarkoittaa Lintuvuoressa,
ettd kaapattua CO2:sta on tarkoitus kayt-

tdd metaanin valmistukseen. Metaanin
synteettiseen valmistukseen tarvitaan
my®0s vetyd, joka on puolestaan tarkoitus
tuottaa paikan paalla erillisessa elektro-
lyysilaitoksessa. Totta kai uusiutuvalla
energialla. Nesteytyksen jilkeen loppu-
tuotteena on meriliikenteeseen soveltu-
vaa polttoainetta - synteettistd metaania.
Vaikka alueelle kaavailtu kiertotalou-
den sekd kemianteollisuuden kokonai-
suus on jo itsessddn hieno tavoite, sen
tarkoitus on ennen kaikkea pilotoida
ekosysteemitason energiaratkaisuja,

joiden markkinat ovat maailmalla.
EnergySAMPO CCU - nimelld kulkevan
projektin tarvitsemista teknisista ratkai-
suista suurin osa tulee Vaasan seudun
energiaklusterin yrityksistd. Kuluva
kevittalvi ndyttad, miten projekti etenee,
silld Lintuvuoreen tehtyjen suunnitel-
mien ympaéristévaikutusten arviointi on
valmistumassa piakkoin.

Lisda Westenergyn tavoitteista ja Ener-
gySAMPO -projektista: WIC Science
Channel Youtubessa.
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resident J.K. Paasikivi dr kind
bland annat f6r sina ord om att
vishetsens begynnelse &r att
erkdnna fakta. Detta dr ett bra
rad i allmanhet, men framforallt
nir det giller politiska beslut, darfor
att besluten oftast innebar langtgaende
konsekvenser. Blundar man f6r fakta,
eller later bli att géra konsekvensnedém-
ningar, leder det till daliga beslut, ibland
katastrofalt daliga.

Nagra fakta. Landskapet Osterbotten
ligger i topp i de flesta nationella statis-
tikmétningara. Vi har lag arbestlshet.
Hog sysselsdttningsgrad. Vi har ocksé en
mera vilmaende befolkning i jamforelse
med andra landskap. Bade Osterbot-
ten och Mellersta Osterbotten ligger vil
framme i exportstatistiken.

Ser vi pa bruttonationalprodukten och
jamfor oss med landets totalt 69 eko-
nomiska regioner, ligger Vasaregionen
pa plats 8, Karlebyregionen pa plats 10
och Jakobstadsregionen pa plats 14. Att
niamda regioner placerar sig sa hogt, med
en sa liten befolkningsmangd ar an-
markningsvart. Vi har bland den hogsta
BNP:n per capita i Finland.

Vad berittar denna statistik? Det vittnar
om att ryggraden for Osterbotten r
foretagandet. Innovativa entreprendrer.
Flitiga och skotsamma arbetstagare.
Dirfor 4r jag dvertygad om att Osterbot-
ten och Mellersta Osterbotten har goda
férutsattningar att utvecklas i en positiv
riktning.

Forvisso, den postiva utvecklingen
forutsitter en klar stategi om hur vi
ska mota de utmaningar vi har framfor
oss. Fram till ar 2030 beraknas industri-
satsningarna ligga kring 12 mrd euro.
Det beh&vs minst 3000-4000 nya arbets-
tagare. Samtidigt pagar jéttesatningar i
norra Sverige och Norge. Saledes adr det
inte mera fraga om nagon "byakamp”
mellan de Gsterbottniska stdderna. Inte
ens mellan de nordiska landerna. Det
dr fraga om en tivlan pa den globala
arbetsmarknaden. Hur vi ska fa méanskor
att flytta hit, jobba och bositta sig. For att
det ska lyckas krivs det samarbete Gver
landskaps- och landsgrianserna. Samt en
gemensam vision om hur vi utvecklar
tillgangligheten. Infra strukturen maste
vara fungerande. Végar, tag, flyg, farja.
Och - en fast forbindelse 6ver kvarken.
Med dessa mal for 6gonen vill jag vara
med och utveckla vara landskap.

PETER OSTMAN
RIKSDAGSLEDAMOT, KD
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klo 15-23
Keittid sulkee klo / Kéket stanger kl 21.30

Vuohenjuustobroileria, mansikkaa Grillad broiler med getost, farska jordgubbar,
Uuniperunaa ruskistetulla voilla ja rapealla rostad sallad, \
pekonilla serveras med ugnspotatis fylld med brynt
Raikas paahdettu puutarhasalaatti smo&r och knaprigt bacon.
Vaniljamascarponemousse, Vaniljmascarponemousse,
mansikkakroisantti ja suklaabownie jordgubbs-croissant och choklad brownie
/ mansikkasorbeella med jordgubbssorbet.
21 €/hld 21€ / pers
Kuohuviinipaketti: Mousserande vinpaket
Sis. Prosecco, Rosékuohuviini, Cava Prosecco,rose, cava
15 €/hld
(alkoholiton vaihtoehto my&s saatavilla) 15€ / pers
(alkoholfritt alternativ &ven tillgangligt)
‘ Naistenpaiva Special Menu
' i\ ja Kuohuviinipaketti yhteensa Mat och dryckspaket tillsammans
ALY 36 €/hld 36 €/ pers /

q/a’zaukset / /Qese’zve’zinga’z:
anne. suoma/ainen @
éocksco’zne’zb’zewe’zy. com

e @\050 3777 000
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DU HAR VAL SKAPAT DIN = W

ust i ar 2023 kommer genombrottet for digital twins i l H AT G PT
stor skala. Det gar att skapa en modell av dig sjélv, av en

motor , av ett samhille eller en reservdel till din kropp
och som gar att studera virtuellt och testa med olika ut- K I RJ 0 ITTA A J UTTUJ A J U STA
maningar och péfrestningar. Du kan kolla hur objektet e
fungerar. Program och anvisningar finns s att barn och VU |'I' PYT A A 6 U U EU R I
ungdomar kan gora det. Mentalt kanske behovet for dldre kénns .
mindre pakallat tills vidare.
I ar berdknas digital twin sla igenom atminstone pa tva fronter:

Science @Bock’

reelance toimittaja Henry Williams pyysi ChatGPT

I.  Undersdka och simulera olika alternativ inom industrin kirjoittamaan analyysin hdnen valitsemasta talousai-
for tekniska processer och design ™ heesta. Juttu tuli 30 sekunnissa . Han kdantyi maailmal-
2. Skapa affirsmodeller som i stor skala utvirderar fordelar la tunnettuun lehteen The Guardian . Lehti hyvaksyi
och effekter i hela ecosystemet analyysin julkaisemiskelvolliseksi ja Henryn hinta oli
Det ar ju klart att en digital version - ifall den 4r tillrackligt 500 puntaa eli noin 600 eur.
komplett - kan studeras i olika skeden av affdrsverksamheten: Henry on nyt sitd mieltd ettd tekodly tulee korvaamaan
prototyp — tillverkning — distribution- anvindare. Da digital twin  ainakin hédnen tyyppisid journalisteja nopealla aikataululla.
dessutom kopplas ihop med Al som lar sig sjdlv av data fran My®s ne jotka kirjoittavat juttuja ja pyrkivit saamaan monta
verkligheten sé far vi en verklig utmanare till slentrian byrakra-  klikkausta Googlessa menettdvit asemaansa koska tekoily kiy

ter och inkompetenta chefer (dessa som har svart med att forsta ~ kaikkia ldpi ja tiivistdd uudeksi paketiksi niin ettei tarvitse enda
sig pa problem och dr daliga pa att I6sa dem — en hel del alltsd). ~ kédyda kaikkia hakutuloksia lapi.
Foljden dr att de foretag och organisationer t.ex. inom halso- Nyt ihminen pitd4 skarpata ettei jaa jalkoihin!

varden, som forstar att utnyttja dessa nya verktyg kommer att
kunna dramatiskt férbéttra sin verksamhet bade i kvalitet och G I_U B A A I_l

dessutom spara in ekonomiskt i kostnader.
Intresserade ungdomar som girna leker med tekniken kom-
mer snabbt att vara mer kompetenta och dugliga for foretag och .
strukturer dn hogskoleutbildade med diplom i handen utan
insikter i digital twin teknologin. Speciellt nir twins kopplas
ihop med realtidsdata fran processer i verkligheten. I stillet for
att gora manga testskeden med beta och alfa varianter - som
det tar lang tid att testa i verkligheten - kan modeller och ideer

testas ibland till och med mer komplett under massor av olika
torhallanden &n enbart under ett visst begransat antal verkliga H U R J AS S A V E D U S S A

forhallanden.

Dags att skapa din personliga digital twin och kolla hur andra aailmassa vuosi 2022 oli alakuloinen taloudellisesti
upplever den? Och kanske du kan se dina egna férdelar och (ja my0s poliittisesti). Tech osakkeet mm Nasdaq
brister mer realistiskt da? pOrssissd putosivat jarkyttavit 10.000 miljardia

osakearvoissa. Lisdksi koko maailman talouskehitys
hiljeni ja kauppasodat kiihtyivit.

[lonpilkkuna oli ettd néissé oloissa Venture Capital
padomat lisdsivit globaalisti investointejaan ilmastoteknologia
yrityksiin jopa 89%. Kokonaisrahoitus lisdantyi alalla 70 miljar-
diin globaalisti.

Teknologiat joihin panostettiin liittyi padasiassa energian
varastointiin ja jakeluun sekd mobility alalle. Ndim& mahdollis-
taisivat uusiutuvien energialdhteiden kaytt6onottoa.

USA ja Kiina ovat ldhelld toisiaan investointien summissa.
Loppujen lopuksi Kiina vetad selvasti pidemman korren koska
sielld yhdelld dollarilla saa keskimddrin kaksi kertaa enemman
aikaiseksi.




The international kitchen: Seema'’s food

if I say it in Marathi. The seeds splutter in the hot
oil and that’s how most of dals or veggies are made with the
distinct flavour imparted. As I have had understood, usually
when we use ghee or clarified butter as the cooking medium
then, we use cumin in the tempering. These things happen
mechanically, so rightly said that “the cooking happens with
not only recipes from the books but the reminiscing on those
little exchanges between the chefs at home over the time.”

The very first time I tasted “makkara” or “korv” with Dijon

mustard & was surprised to find the taste so very familiar,
though that very time I couldn’t really pinpoint as everything
being so very new and then that taste lingered on and lo it was
our very own mustard. That was so long ago and the times
when ketchup or chutneys was what I was used to; and then
this strong condiment was a refreshing change.

Next in line to experiment was the crushed mustard. Ground
mustard seeds added to the chopped carrot batons to which
lime juice, oil, salt and sliced green chili was added make a
nice salad, and we enjoy it with rice and dal or even our cha-
pati, flat bread and veggie. The strong taste of mustard seeds
contrasts well with the sweetness of the carrots and creates a
refreshing flavour on the palate.

Then our Indian pickles are made with raw mangoes, chilies,
limes, vegetables like cauliflower, peas, and carrots. The pro-

cess and spices differ according to each region, and many fol-

low their own traditional hand me down home

recipes. Here,
when I found
a raw Peruvian
mango variety
ended up mak-
ing the pickle
with ground
mustard,
fenugreek chili,
salt, turmeric.
Though the
spices added
could be same
or sometimes
may vary, the
quantities
added create
a different

Sareon fasaag & Makke ki g

MUSTER UP
MUSTARDS

ext on my list as we continue with spices happen to
be the little round black/ brown balls, pungent and
strong in taste, the mustard seeds. It’s the next thing
that goes into the “tadka” or tempering or “phodni”

Mustard seeds

—i\&x

S ——_———— PE———

L Y

rreen chili pickle

Carrots with ground mustard
#r&tffﬁﬁgﬁ,fhmi
Tl

flavour each time, that’s the

secret of each pickle bursting with different taste and tempting
our palates.

Then we have mustard greens which added to spinach and
other greens like the radish leaves make the traditional “sarson
ka saag (mustard veggie)” to which chopped tomatoes, onions,
garlic, and ginger are added. Served with a dollop of butter and
paired with “makke ki roti (flat maize bread)” makes a sumptu-
ous meal indeed. This is usually the winter food eaten in the
northern parts of India.

“All life is an experiment. The more experiments you make
the better” quoting Ralph Waldo Emerson, cooking has indeed
been a lot of trials and experiments as I have learnt over the
years. Probably our taste too changes, like for example earlier
I never cooked with the mustard oil but people in Himachal
Pradesh in India as well as Bengali or Bihari cuisine use it a

lot and so when one of friend suggested using mustard oil for
cooking eggplant, I tried it and must say changing the medium
of cooking is a game changer or a taste changer. Chili pickle
that I made using the locally found red chili using mustard oil
and then the different spices imparted a different distinctive
taste, the oil, and the way the spices mix, and taste create a dif-
ferent aroma.
“May the experiments with these little spice black balls be as reward-
ing for you”

Seema Ganoo
Engineer by educa-
tion, passionate
photographer &
food enthusiast
from India, living

in Vaasa, and is
happy to contribute
to this column which
combines her love for
food & photography.



Haymarket @Bock’s

KLAS
-KLASIN”
KERHOLM
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— EN RIKTIG "BACKSBO"!

I ett gediget personportritt dokumenterat av Martin Backholm
berittar den 93-driga "Bickinlegenden” Klas "Klasin” Akerholm,
fodd pa Eisndsvigen i Dragndsbdck, om sitt langa och fartfyllda
liv och leverne. En del av fritiden torde sikert utspela sig kring
Bockska hornet, dven kallat Béckin i Vasa (Dragndsbdck).

ntervjuprojektet "Minnesbilder - fran busspojke till
foretagschef”, initierat av Martin Backholm, skildrar
Klas Akerholms liv via 14 intervjustycken. Ett brinnande
intresse for bilar visar Klasin redan som 10-aring och
intresset har sedan I6pt som en réd trdd genom hans liv.
Fran busspojke via hjélpkarl och lastbilschauffor gar Klasins
karridr vidare for att slutligen landa som koncernchef for sitt
bolag omfattande ett 40-tal langtradare. Vdgen ar kantad med
manga intressanta minnen. Speciellt fangslande 4r Klasins
berittelser om bland annat "Bussen som plogbil", "Svarta
bérshandeln", "Tjuvdanser" och ett "Hemligt uppdrag". Idag ar
Klasin pensionir sedan ménga ar tillbaka och bor dn idag pa
Eindsvdgen i Dragnadsback tillsammans med sin fru Eva.

Skivan "Minnesbilder” ar ett unikt personportritt med sina
sma berattelser och anekdoter, och ma vara av intresse for var
och en som Onskar sig en titt in i livet ”forr i tiden”. Skivan bor-
de dven vara av intresse for chaufforer samt gamla savil som
nya "backsbor". Intervjuerna kantas av vacker jazzmusik och
serien avslutas med den eminenta valsen ”Vals i Dragnésback”
framford av K-G Backholm pa dragspel och Kalervo Kantola
med gitarr och sang.

Mellan aren 2015-2019 fardigstilldes skivan och den finns nu
att kopas fran boklund.fi och Bock’s Corner Brewerys butik
beldgen i Vasa. Skivan dr en utmarkt gava at savial gammal som
ung - ett stycke lokalhistoria ihopvavd med Finlands historia.
Intervjuerna &r gjorda av Martin Backholm, f6dd och uppvu-
xen i Dragnésbéack, Vasa. Han dr student fran Vasa Svenska
Lyceum, apotekare till yrket men bor numera som pensionir i
Esbo.
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K. Grankull, Vaasa. "Vaasa auringonlaskun aikaan 5.2.
Infarten fran Sundom vid solnedgdngen.”

Carola Seittu.

igialbum

ulkaisemme viikoittain

lukijoiden kuvia digialbu-
missa. Voit osallistua sdahko-
postitse, lahettdmalld kuvasi
sekd nimesi osoitteeseen
mega@upc.fi

Vi publicerar varenda
vecka vara lasares bilder
i digialbumet. Du kan delta
via e-post. Skicka in bilden

till mega@upc.fi med namn
och ort.

"Elli hélsar. Elli tervehtii.” i Y Kari Kaihovirta. "Sundomin lahti 6.2.023."

Heikki Hongisto, Vaasa. "Kesdd odotellessa.”




Christian Nylund, Vasa.
"En solig inledning pd vecka 6
hdri Vasa."

Leena Mlh‘kkl —
"Tammikuun tulvavesiylit
’ A}/Ierikaarrossa. I18.12023."

Gertrud Engman, Helsingby.
"30 novembers eftermiddagssol!"

« Rauno Vauramo. "Lumikasa
sulaa - vaarallisen liukasta!
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1w.2. Latu aurinkdlaavulla

- -Markus Korpi. = -

Faros: kuvattu 31.1.2023
Klaus Koivula

1 I |
\ 7 1 ) Pohjalaista peltoaukeamaa helmikuussa 2023. t‘
- \ Anna-Marja Pensas, Helsingby _{;’
)
| '

Fick rara rapphons pa besok!
Helena Sten, Molpe.
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