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ow do they work and What are they looking for?
(Dr. Cornellus Boersch)




KVARKEN SPACE CONVERSATIONS

Heat of the Summer

Land Surface Temperature Estimation
based on Landsat 8 observations

Warmth of the summer Sun is
soon here for us to enjoy. For
many of us, the best places
to enjoy the summer heat are
cool parks having lots of veg-
etation and shade, or perhaps
a beach with the wind and the
water to cool us down. Rarely
the hottest days are enjoyable

amongst the tall concrete
buildings blocking the cooling
wind or with the heated up as-
phalt around us.

Landsat 8 satellite of the
National Aeronautics and
Space Administration (NASA)
observes Earth with its
Operational Land Imager

(OLI) and Thermal Infrared
Sensor (TIRS) instruments.
These can be used to meas-
ure longer wavelength elec-
tromagnetic thermal radiation
emitted by the surface. Short-
er wave electromagnetic ra-
diation coming from Sun is
absorbed by the surface, and

this increased energy then
heats the surface. Tempera-
ture of the surface affects
the amount of longer wave-
length electromagnetic radi-
ation emitted. Only some of
that emitted radiation passes
through the atmosphere to
the satellite, but it is enough
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for carefully calibrated clever
algorithms to calculate esti-
mations of temperatures in the
different parts of the surface.
We present above two im-
ages from the Vaasa area,
one from Spring 2020 and one
from height of the Summer
2020 taken at similar times of
the day. It is quite clear that in

22¢

general, during Spring objects
in the surface are cooler. In
both images it is noticeable
that the more urban areas are
hotter, with the industrial and
larger commercial parks with
large roofs and paved areas
being hotspots. Some of the
industry buildings might also
be generating their own addi-

tional heat. Areas with heavy
vegetation and water areas
are cooler. Semi-urban areas
are something in between.
The effect you see has been
named the Urban Heat Island
(UHI). The images were
created with work by Ermida,
Soares, Matas, Goéttsche and
Trigo (2020).
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Please join us at our web-
site for more details — why
does this happen, what are
the mechanics and what are
the positive and negative ef-
fects of it? For comments,
ideas or questions, feel free
to reach us with the email
address provided.

Email: kvarkenspacecenter@univaasa.fi

Reference:

Ermida, S.L., Soares, P, Mantas, V., Géttsche, F-M., Trigo, I.F., 2020.

www.kvarkenspacecenter.org/

Google Earth Engine open-source code for Land Surface Temperature estimation from the Landsat series.
Remote Sensing, 12 (9), 1471; https://doi.org/10.3390/rs12091471



PAATOKSENTEON
ESKIOSSA -

IHMINEN VAI TALOUS?

aako puhua vain rahasta vai pitddko puhua ainoastaan
ihmisistd, kun puhutaan kuntapaatéksenteosta? Nama
asetetaan monesti vastakkain ja omaa kantaa puolus-
tellaan kiivaasti omien suojavallien takaa ja toisia syytelldan
rahan ahneeksi tai vastuuttomiksi tuhlareiksi.
Keskusteluissa ndyttaytyy vililld ristiriitainen suhtautuminen
rahaan ja talouskuriin. Aivan kuin kyse olisi jostain paheelli-
sesta, joka on vastakkain ihmisten tarpeiden kanssa. Toisaalta

= KE GOO0D!
WEISSBIER

Hyva kauppa keskelld Vaasaa

© SINGER  BERNINA®
<Z» brother PFAFF

Myynti ja huolto
Forsaljning och service

Tammipiha-Ekgarden
{045 6566 659

HAL WM www.halonen.com

taas toinen ddripdd rahapuheesta kadottaa ajoittain itse aja-
tuksen siitd, keitd ja mitd varten talouden perdan on katsottava
tarkoin.

Meillad kaikilla on oma ihmiskasitys, ajatus hyvasta yhteis-
kunnasta ja toimivasta arjesta, sekd rahan roolista. Painotam-
me asioita omasta arvopohjastamme kisin. Sithen on meilla
oikeus, mutta meilld on my6s velvollisuus yrittdd ymmartaa
muita. Valtuustossa paitoksid tehddédn kuntalaisten rahoilla,
tavoitellen asukkaiden mitd moninaisimpien palvelutarpeiden
tyydyttdmistd ldpi eldiménkaaren.

On vastuutonta luvata kaikkea hyvia kaikille, miettimatta sita,
milla palvelut saadaan kustannettua. Toisaalta taas vaarana on
kadottaa inhimillisyys elamdn moninaisuuden darelld, mikali
tiukasta taloudenpidosta tulee itseisarvo.

Vastuu on seka rahasta, etta ihmisesta. Siksi molemmista
tulee puhua. Ne kulkevat kisi kddessa. Yrittdjyys, yrittelidisyys
ja osaamisen kehittdminen varhaiskasvatuksesta alkaen ja siitd
jatkuen, kantaa tulevaisuuteen. Emme kuitenkaan saa unohtaa
yhteisollisyyttd ja inhimillisyytta. Itse uskon, ettd kaikki panos-
tus elinvoimaiseen kuntaan ja yritystoimintaan luo kestivin
talouspohjan. Tast4 riittd4 jaettavaa kuntalaisten parhaaksi tur-
vaten sitd, ettd meilld on huominen, johon kannattaa aamulla
herita. Pidetddn huolta taloudesta ja ihmisesta.

Katja Rajala, Vaasa
yrittaja ja yrittdjavaikuttaja,
Kokoomuksen kuntavaaliehdokas

BocK’s WEISSBIER

KESAHELTEIDEN EHDOTON YKKONEN!
KLASSINEN VEHNAOLUT HUOKUU
RAIKKAUTTA JA KESAISTA TUNNEL-
MAA. PAITSI, ETTA VEHNAOLUEM-
ME ON TEHTY AURINKOISIA PAIVIA
VARTEN, ON SE MYOS VALMISTETTU
AURINGOSTA...TAl AINAKIN MELKEIN.
BOCK’S WEISSBIER ON ENSIMMAI-
NEN OLUEMME JOKA ON VALMISTET-
TU 100% OMAN
AURINKOVOIMALAMME AURINKOSAH-
KOLLA!

BockK’s WEISSBIER

DET DEFINITIVA VALET | VARMEBOL-
JAN! VAR KLASSISKA VETEOL AR
BUBBLANDE FRASCH OCH FULL

AV SOMMARKANSLA. FORUTOM ATT
VETE-OLEN AR GJORD FOR SOLIGA
DAGAR, AR DEN OCKSA TILLVERKAD
AV SOLEN...ELLER, | VARJE FALL
NASTAN. BOCK’S WEISSBIER AR VAR
FORSTA OL SOM TILL 100% TILLVER-
KATS MED SOL-EL FRAN VART EGNA
SOLKRAFTVERK!




Avoinna ti-la 12-18 Oppet ti-16

More info:
Bock's FB & IG

Yhteystiedot /
Kontaktuppgifter:
050 5053507

12-18

Skafferia

1 Rajoitettu era! / Begransat parti!

| 7€ /5 kpl/st =
. Varaukset /Reserveringar: ira.mik-
konen@bcv.fi
050 5053507

¥ Pe/Fre 28.5.
! alkaen/fr. o.m. klo/kl 15

to-la/ to-16

DIGITALIZATI

FITA SPRING EVENT
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Gluteenittomia ja laktoosittomia / Gluten- och laktosfria
Mauissa: suppilovahvero, fetajuusto, vasterbottenjuusto, kana,
kinkku, tacopiirakka/ | smakerna: trattkanttarell, fetaost, vasterbot-
tenost, kyckling, skinka, tacopaj o

Uusi maku! Ny smak!
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VAASA RUN 3.7.2021 Elisa stadionilla

Happy Fun Run kaikille! Kavele, holkkaa tai juokse 5 km tai 10 km. Numerolapulla saat Vaasa Run
T-paidan, Goodiebagin tdynna syotavaa seka nauttia After Run tunnelmasta Elisa stadionilla.
Miehet ja naiset, vanhat ja nuoret - kaikki ovat tervetulleita osallistumaan Vaasa Runiin. Tarkeinta
on liikunnan ilo ja yhdessa oleminen! Lapsille ilmainen Kidz Run (huom ei sis. t-paitaa ja
Goodiebagia).

Rata kulkee Vaasan rantaa pitkin merellisissa maisemissa. Mlkall haluat osalllstua joukkueen

kanssa (5- tai 10-henke&) on aika toimia nyt. O
PROGRAM PA ELISA STADION Chs

14.6.2021 saakka.
Programledare Miia Kahila och Jonathan "Jontti” Granbacka VASA IDROTTSSALLSKAD

Tapahtuman jarjestéé Vasa idrottssallskap.

Portarna 6ppnas kl. 12:00. Lépningen startar kl. 14:00.

Folkhalsan och Fungtio pa plats med Obstacle Race

Lykke och WasaUnique uppvarmning och dans

XXL pé plats med teknikbana fér barnen

Kidz Run 300m eller 2x300m (0-6 &r) OBS! Anmalan pa plats
Vasaregionens arenor ger I6ptips

Utmana nagon av VaasaRun Ambassadors!

Live musik med DJ och annan underhallning.

Kiosken ar 6ppen

Lisatietoja: www.vis.fi/vaasarun ja kyselyt: info@vis.fi
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Bock's .
Fiesta Menu>=

Solchichon con Chimichurri -
Fernando tortilla dos Salsas _
Pannakotte Mango TR

+308 30 3777000, w

www.bockscornerbrewey.com




Art @Bock’s

OLJYMAALAUKSIA
MEKSIKOSTA!

aikki alkoi siitd ettd vaimoni téytti viime elokuussa 65
vuotta. Tarjosin hdnelle Bock’s Cornerilla hampurilai-

sen ja ne on taatusti maukkaita! Istuimme sitten olu-
een kanssa ja vietimme yhdessa aikaa rupatellen niitd niita.
Seinilld oli tauluja, siin4 oli néyttely. Katsoimme niit4 ja sanoin
Leticialle ettd sinullahan on taidemaalari suvussa ja ehkd hian
voisi tulla meille kylddn ja samalla pistdd nayttely pystyyn tdal-
14. Néin se kaikki alkoi, erddn hampurilaisen sivuvaikutuksista!

Taidemaalari Francisco Paz Cervantes on tunnettu taiteilija
Meksiko Cityssd. Han opettaa taidetta sielld yliopistossa ja
maalaa vapaa-aikanaan omassa ateljeessa tilaustditd, potretteja
tai omia luomuksia, usein eurooppalaisten vanhojen mes-
tareiden to6itd mutta mukaellen niitd kayttden meksikolaisia
henkiloita malleina. T4ll4 kertaa han on koonnut 33 omaa
Oljymaalausta néyttelyksi, joka ripustetaan kesdkuun alussa
panimorakennuksen konferenssitilaan, Ball Room. Aiheena on
tunnettuja meksikolaisia hahmoja kuten Frida Kahlo, hidnen
aviomiehensi ja jopa tPancho Villa. My®s jotain klassillisia an-
tiikin patsasaiheita on mukana. Nayttely avataan keskiviikkona
9.6. ja silloin on paikalla my6s Meksikon suurldhettilds, kau-
pungin edustajia kuten Tomas Héyry ja tunnettuja vaasalaisia
maalareita. Taulut ovat myytévina ja néyttelyn kesto on kaksi
kuukautta.

Francisco asustaa vierailunsa aikana siskonsa luona meilld
Kotirannalla. Han aikoo kesdkuun aikana tutustua vaasalaisiin
maisemiin, Jos néette hdnet polkupy6rin vieressda maalaus-
telineen ddressi voitte poiketa hetken juttelemaan. Francisco
puhuu my6s englantia mutta espanja on hinen didinkielensa.
Matkansa jdlkeen Francisco lahtee uusine vaikutelmineen ta-
kaisin Meksiko Cityyn. Olemme varmoja ettd hanen oppilaan-
sa sielld saavat ensi syksylla perusteellisen selonteon pohjoisen
Suomen maan korkeasta taivaasta, valoisista 6istd ja erilaisesta
miljoostd. Ehka seurauksina on jatkuva yhteistyo Meksikon ja
Suomen vililld opiskelun merkeissa taikka taiteen alalla. Mutta
muistakaa, jos tilaatte Bock’s Cornerin hampurilaisen, siini voi Taidenéiyttely
olla yllattavia jalkivaikutuksia!

” - - ”
Kiitamme erityisesti Meksikon konsulaattia Helsingissa ja M dd l.a u ks Id M e ks | ko st d

Suurldhetystd avunannosta timén nadyttelyn aikaansaamiseksi! Francisco Paz Cervantes
My®6s Bock’s Corner Villagen omistaja Sture Udd on auttanut

koronatilanteen helpottamiseksi lahettamalla henkilokoh- Bock's Corner BfEWEl'y
taisen kutsun Fransiscolle, jotta matka Suomeen ja Vaasaan Gerbyntie 18, 65230 Vaasa
sujuisi ilman kommervenkkeja. Ja kukka-asetelmat avajaisiin 10.6.-31.7.2021

tekee Vanhan Vaasan floristilinjan Voyrildinen oppilas loppu-

ty6nddn. Stundarsin museon verstas on avustanut antamalla Avoinna ravintolan aukloloalkoma, ]Uhlasall pOISIUklen

apua taulujen kehysten valmistelussa ja moni muu on ojenta- suljettuna yksityistilaisuuksien ajan.
nut kitensid timén projektin apuun. Liheisin kontakti on ollut Lisiii tietoa

taidekuraattori Ira Mikkonen joka tydnsd lomassa on hoitanut
valmistelut ja niyttelyn toteutuksen. WWW.bOCkSCOFnerbrewery.com

Leif Paulin ja Leticia Paulin



METEORIIHEN
KESAKAUSI
2021 ALKAA

nsimmiinen ilta on 2.6. Kesén ja syksyn aikana yleiset
aukioloajat ovat:
kesdkuussa, elokuussa ja syyskuussa keskiviikkoisin klo
18-20 ja sunnuntaisin klo 14-20. Heindkuussa vierailukeskus on
avoinna arkisin klo 14-20 ja viikonloppuisin klo 10-20.

Opastus ja multimediaesitys tarpeen mukaan suomeksi, ruot-
siksi tai englanniksi.

Séderfjardenin meteoriittikraatteri on Suomen kaunein tor-
maysjalki. Siitd ja taivaan kivista kertovat Meteoriihen nayt-
telyt. Syksyisin alueelle kokoontuu tuhansia kurkia tankkaa-
maan ennen pitkdd muuttomatkaa.

Séderfjardenin Meteoriihi — ainutlaatuinen vierailukeskus
keskelld Suomen kauneinta meteoriittikraatteria: Monipuo-
linen néyttely havainnollistaa S6derfjardenin vihintdan 520
miljoonaa vuotta pitkda historiaa — asteroidin tormayksesta
nykypdivdn maanviljelys- ja Natura 2000-alueeseen.

Korkeatasoinen tdhtitieteellinen observatorio.Nayttelyt joissa
esitetddn tdrmiysanimaatioita, kraatterikivid ja meteoriitteja
koko maailmasta. Vanhojen maatalouskoneiden niyttely —
Séderfjardenin kuivatuksen muistomerkki. Energiakellari ja

tutkimus-asema — omaa uusiutuvaa energiatuotantoa auringon
ja tuulen voimalla. Lintutorni keskelld Suomen tirkeinta kurki-
en levihdyspaikkaa.

Soderfjardenin kraatterimalli ja asteroidi. TellusTimeLine
tasapainopuomilla voi tehdd aikamatkan maapallon synnysta
nykypaivdaan. Aurinkokunnan malli S6derfjardenilla: aurinko
(@ 70 cm) Meteoriihen vieressi ja planeetat Loisketien varrella
(~ 2 km). Ulkonayttelyt ovat aina esilld ympéri vuorokauden ja
vuoden.

Ulkona voit UpCoden ja oman puhelimen kautta kuunnella
kertomuksen Séderfjardenin synnysti ja katsoa viodeopatkin
meteoriittitdrmayksestd. Meteoriittiladon ikkunoissa néyte-
tadan Soderfjardenin kairaussyddmid, meteoriitteja ja kratteri-
kivia.

Kesdn aikana hyvi kisihygienia ja viljyys on mahdollista
ylldpitaa Meteoriihen laajalla alueella.




ETEORIA SUDERFJARI]EN

NLEDER SOMMARSASONGEN

dsongstart blir det onsdag 3.6 kl 18. I fortsittningen kom-

mer Meteorians guider att vara pa plats onsdagskvallar

klockan 18-20 och s6ndagar klockan 14-20 i juni, augusti
och september. [ juli dr centret Sppet alla vardagar mellan
klockan 14 och 20 och under veckoslut hela tio timmar per dag
fran klockan 10 till 20.

Soderfjarden &r en unik plats pa var jord: En urgammal,
vilbevarad meteoritkrater — en av bara ca 200 kinda kratrar pa
jordklotet; en yppig dkerrundel och ett fagelparadis.

Mitt i den exklusiva kratern finns besékscentret Meteoria
Séderfjarden med utstillningar kring platsens historia, ett
astronomiskt observatorium, en modell av vart solsystem och
en kratermodell samt en tidslinje, ett fageltorn och energipro-
duktion med sol och vind samt bioenergi.

Sedan Meteorians 6ppnande for tolv ar sedan har centrets
programutbud kontinuerligt utékats med nya och férnyade
utstidllningar och innovativa interaktiva installationer.

Arligen har Meteorian 6ver 10 000 besokare.

tuivat toukokuun alussa: Johan Holmlund, Kim Martin, Helena Nygard,

Helvi Rithimiki, Henrik Fagelbirj, Asa Lillhannus ja Solveig Patt. Kuva:

Matts Andersén.

Eldmysten Vaasa jarjesti 22.4 Vaasan kaupungin opettajille koulutuksen,
e jonka teemana oli Meteoria ja muuttolinnut. Kuva: Ari Lihteenpaa.

o Meteorians guider forbereder sdsongstarten. Meteoriihen oppaat kokoon-

Mervi Wahlroos kertoo vierailusta blogspotissa: http://elamystenvaasa.

Bokade gruppbesdk tas emot praktiskt taget hela éret, efter-
som utstillningsutrymmet for meteoriter, multimedia och
animationer halls uppvarmt.

Meteorians observatorium har ocksa 6ppettider for allmén-
heten under vinterhalvaret.

Specialvisningar kan ordnas for grupper med sarskilda
Oonskemal, t.ex. pedagogiska paket for larare och férdjupning
av Meteorians smaskaliga koncept med f6rnybar energi samt
bes6k vid Soderfjardens pumpstation, Sédersunds viderkvarn
och Ojbergets stenaldersfyndplats. Meteorian har ett dussin
timavlonade eller talkoarbetande guider. I 6vrigt sker drift och
utveckling med oavlonade krafter. Sundom bygdeforenings
Meteoria-sektion uppratthaller centret i samarbete med Astro-
nomiska foreningen Vasa Andromeda.

Fornyelse, popularisering av nya vetenskapliga ron, utveck-
ling av ett unikt kulturarv och hallbar utveckling 4r ledstjarnor
for besokscentret.

Matts Andersén

blogspot.com/2021/04/meteoria-ja-muuttolinnut-koulutus-224.html

Arets forsta skolgrupp kom fran Yttermalax forskola. Har studerar de

Meteorians tidslinje — TellusTimeLine — och gar pa linjens balansbom

fran jordens tillkomst for 4 567 miljoner ar sedan fram till nutid. P4 vigen
upptacker de meteoritkratern Soderfjardens uppkomst for mer dn 520 miljoner
ar sedan och dinosauriernas forsvinnande for 66 miljoner ar sedan. Allt medan
varflyttande tranor trumpetar uppe i skyn. Foto: Matts Andersén



Boris Berts, Yxgdrde Gamla Vasa 16.05.2021.

Barbro Kuokkanen. "TERVE!"

Matti Hietala, Vaasa. "Aurinkoinen VAAHTERA+PORRIAINEN, 18.5.2021
Vaasa'.

Carina Engblom, Korsholm. "Tussilago / Leskenlehti."

Elisabeth Holm, Kvimo.



Paula Viitanen, Teuva. "Heijastus".

Kaarina Tuomela, o . . i Mira Berg, Vaasa. "Kevit saa kukat ja
Laihia."Hieno iltarusko." . kirpéset herddaméén."

Christian Nylund, Vasa. "Nu blommar tulpanerna pa Krlstlna Granholm, Over malax "Tidigt morgon Mari Karhu-Lantinen, Tervajoki. "Vesi noussut
ménga platser i Vasa, som hir invid stadshuset." besok av radjur.” Vahéankyron Jokivarsitielle 31.3.2021."

Toimitus / limoitukset / Redaktion / Annonser: Kustannus / Utgivare: Paino / Tryck:
limoitushinta tekstissa 1,70 Eur/pmm + alv. Annons i text 1,70 Eur/
spmm + mvs.

Dzina Maiseichyk, 050 452 7007

mega@upc.fi - www.megamedia.fi

Avustajat / Medarbetare: Juha Rantala, Hans Hastbacka
Mediamyynti / Mediaforséljning: mega@upc.fi

Luo kampanjan — myos mobiilisti. Kampanijlésningar — &ven mobila. ’
Mediakortti / Mediakort: www.megamedia.fi COMMUNICATION CENTER COMMUNICATION CENTER




nystd uimarannalta. Vaasa 13.5.2021
Observateur: Matti Hietala, Vaasa
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A Nublommar tulpanerna som mest och bast
runt om i Vasa, som hir vid Vasaesplanaden invid
Vasklot bron. Bilden dr tagen 20.05

Observateur: Christian Nylund, Vasa

A Auringonlasku Sevarissa 19.5. 21 klo

23.05.
A Bofinken Knut!

Observateur: Nanny Rex, Vora Helsingb

TAMPERE
3)[E12)| TAMMERFORS

[]Eg)

A eljéivuotiaan lapselapsemme kysyessa mita kylteissad lukee-
huomasin kirjoitusvirheen. Huomaatko sina?
Observateur: Sirkka K6ykka-Asp

ta kuva ja kommentoi lyhyesti — max noin 100 merkkia — tapahtumaa, treffia,
luontokokemusta, rakennelmaa, ilmi6ta, rakennusta, esinettd, tosiasiaa, - jo-
tain jolla kuva voi saada osallisuutta aikaan. ”Bloggaa” ja kehitd Pohjanmaatal

Lahetad kuva ja teksti sdahkopostitse osoitteeseen mega@upc.fi, merkitse aiheeksi
“Observateur”. Jokaista julkaistua kuvaa kohden, kerdéntyy 1 piste joka vastaa 1
euroa.
Kun on kerdnnyt 10 pistettd, saa 10 euron arvoisen lahjakortin Bocks’in kyldkaup-
paan.

Observateur: Anna-Marja Pensas,

A Kukkapenkin ensimmaiset
kukkijat.
Observateur: Tuula Astrand,
Mustasaari

T §
A Tandan enkeli lentdd matalalla.
Observateur: Maija Leppaniemi, Isokyro

20
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s Svirfars g
ning.
Observateur: Tua Nordqvist

en bild och kommentera kort — max 100 tecken — en handelse, ett evene-

mang, en naturupplevelse, en konstruktion, ett fenomen, ett foremal, ett fak-

tum, - nagot som med en bild kanske far engagemang till stand. ”Blogga” fram
Osterbotten!

Sénd bilden och texten per mejl till mega@upc.fi markt "Observateur". For varje
publicerat bidrag genereras 1 podng vilket motsvarar 1 euro. Nér 10 podng samlats,
far man ett presentkort vart 10 euro till Bock's byabutik.



Yocks®

MAKE GOOD'

31.6 Mdandag/Maanantai:

Rostad kassler med rosepepparsas, morot och rostad potatis G, L
Stekt lax & spenatsas, morot och rostad potatis G, L
Svamprisotto med grillad halloumi G, L

Bocks lunchburgare / beef/vegetrarisk & ortklyftpotatis L

Paahdettu kassleri ja rosepippurikastike, porkkana ja paahdettu peruna G, L
Paistettu lohi & pinaattikastike, porkkana ja paahdettu peruna G, L
Sienirisotto ja grillattu halloumi G, L

BocKs lounasburger /beef/vege & yrttilohkoperunat L

1.6 Tisdag|tiistai:
Grillad grisbiff & bearnaise, , boccoli och 6rtklyftpotatis G, L
Stekt forellfile & wasabisas, boccoli och ortklyftpotatis G, L
Svamprisotto med grillad halloumi G,L

Bock s lunchburgare / beef/vegetrarisk & ortklyftpotatis L

Pariloitu porsaanpihvi & bearnaise, parsakaali ja yrtiilohkoperuna G, L

Voissa paistettu kirjolohen file & wasabikastike, parsakaali ja yrtiilohkoperuna G, L
Sienirisotto ja grillattu halloumi G, L

BocKs lounasburger /beef/vege & yrttilohkoperunat L

2.6 Onsdag|keskiviilitio:

Honungsstekt broilerbrost & coocos-currysas, morot och paprikapotatis G, L
Ugnsbaddad sikfile & dggsés, morot och paprikapotatis G, L

Svamprisotto med grillad halloumi G,.L

Bock s lunchburgare / beef/vegetrarisk & ortklyftpotatis L

Hunajapaistettu broilerinrinat & kokos-currykastike, porkkana ja paprikaperuna G, L
Uunihaudutettu siikafile & munakastike, porkkana ja paprikaperuna G, L

Sienirisotto ja grillattu halloumi G, L

BocKs lounasburger /beef/vege & yrttilohkoperunat L

3.6 Toradag/torstai:

Rostbiff & svampsas, broccoli och persiljepotatismos G, L
Ugnsstekt lax & dillhollandaise, broccoli och persiljepotatismos G, L
Svamprisotto med grillad halloumi G,L

Bock s lunchburgare / beef/vegetrarisk & ortklyftpotatis L

Pléttar, sylt och vispgradde L

Paahtopaisti & sienikastike, parsakaali ja persiljaperunamuusi G, L
Uunipaistettu lohi & tillihollandaise, parsakaali ja persiljaperunamuusi G, L
Sienirisotto ja grillattu halloumi G, L

BockKs lounasburger /beef/vege & yrttilohkoperunat L

Ohukaisia, hillo ja kermavaahto L

4.6 Tredag/perjantai:

Panerad grisbiff &/Eryddsmor, ciderkokta rotsaker och ortklyftpotatis L
Rokt lax & tapenade, ciderkokta rotsaker och ortklyftpotatis G, L
Svamprisotto med grillad halloumi G,L

Bock s lunchburgare / beef/vegetrarisk & ortklyftpotatis L

Paneroitu porsaanpihvi ja maustevoi, siiderkeitettyja juureksia ja yrttilohkoperuna L
Savustettu lohi & tapenade, siiderkeitettyjé juureksia ja yrttilohkoperuna G, L
Sienirisotto ja grillattu halloumi G, L
" BocK’s lounasburger /beef/vege & yrttilohkoperunat L
. 7

Lunch / Lounas 10,50 €

Lapset/barn (4-12 v 6€)(0-4v 0€) sis. jaateld/glass

Bock’ LOUNASBURGER beef/vege & yrttilohkoperunat 12,50€/
Bock 's LUNCHBURGARE ndtkatt/vegetrarisk & drtklyftpotatis
12,50€

Lunchen inkluderar en varierad salladbuffé & varm huvudritt
och Wasa kaffe/te, kex

Lounas sisaltdd monipuolisen salaattibuffetin & lmpiman
padruuan ja Wasakahvi/tee, kekseja

-
&23

(.6 Mandag/Maanantai:

- Kottbullar i graddsas, blomkal och potatismos G, L

Stekt lax & riksés, blomkal och potatismos G, L
Stekt bondbonsbiff med chilimajonnas, 6rtklyftpotatis G,I#
Bock s lunchburgare / beef /vegetarisk & ortklyftpotatis L

Lihapullia kermakastikkeessa, kukkakaali ja perunamuusi G, L
Paistettu lohi & katkarapukastike, kukkakaali ja perunamuusi G, L
Paistettu hirkapapupihvi ja chilimajoneesi, yrttilohkoperuna G, L
BocKs lounasburger /beef/vege & yrttilohkoperunat L

8.6 Tisdagtiistai:
Grillat broilerbrost & kantarellss, bonor och graddpotatis G, L
Stekt laxkotlett & graddfilssas, bonor och graddpotatis G, L
Stekt bondbonsbiff med chilimajonnés, értklyftpotatis G,L

Bock s lunchburgare / n6tkétt/vegetarisk & ortklyftpotatis L

Pariloitu broilerinrinta & kanttarellikasike, papuja ja kermaperuna G, L
Paistettu lohikyljys & kermaviilikastike, papuja ja kermaperuna G, L
Paistettu harkapapupihvi ja chilimajoneesi, yrttilohkoperuna G, L
BocK's lounasburger / beef /vege & yrttilohkopérunat L

9.6 Onadag|keskiviikio:

Pulled Pork , morot och ortklyftpotatis L

Rokt lax & chilimajonnés, morot och ortklyftpotatis G, L

Stekt bondbonsbiff med chilimajonnis, értklyftpotatis G,L

Bock's lunchburgare / beef /vegetarisk & ortklyftpotatis L

Pulled Pork, porkkana ja yrttilohkoperuna G, L

Savustettu lohi & chilimajoneesi, porkkana ja yrttilohkoperuna G iz
Paistettu harkapapupihvi ja chilimajoneesi, yrttilohkoperuna G, L
Bocks lounasburger /beef/vege & yrttilohkoperunat L

10.6 Torsdag/torsiai:

Olbaddad oxstek & rodvinssas, ciderkokta rotsaker och ortklyftpotatis G, L

Stekt gosfile & vitvinssds, , ciderkokta rotsaker och 6rtklyftpotatis G, L

Stekt bondbonsbiff med chilimajonnas, értklyftpotatis G,L

Bock s lunchburgare / beef/vegetarisk & ortklyftpotatis L

Pléttar, sylt och vispgradde L

Oluella haudutettu hardnpaisti & punaviinikastike, siiderikeitettyja juureksia ja yrtti-
lohkoperuna G, L

Paistettu kuhafile & valkoviinikastike siiderikeitettyjé juureksia ja yrttilohkoperuna G, L
Paistettu harkapapupihvi ja chilimajoneesi, yrttilohkoperuna G, L

Bocks lounasburger /beef/vege & yrttilohkoperunat L

Ohukaisia, hillo ja kermavaahto L

11.6 Fredagperjantai: .

Pannbift & stekt 16k, broccoli och rostad potatis G, L

Stekt sikfile & dillsas, , broccoli och rostad potatis G, L

Stekt bondbonsbiff med chilimajonnis, 6rtklyftpotatis G,L

Bock s lunchburgare / beef /vegetarisk & értklyftpotatis 12,50 L
Pannupihvi& paistettu sipuli, parsakaali paahdettu peruna G, L
Paistettu siikafile & tillikastike, parsakaali ja paahdettu peruna G, L
Paistettu harkapapupihvi ja chilimajoneesi, yrttilohkoperuna G, L
BocKs lounasburger /beef/vege & yrttilohkoperunat L




s the summer approaches the

markets are flooded with the

fresh produce from the farms.
New potatoes, green peas and before
that, the sugar snap peas, tomatoes,
along with berries. Those tiny little green
balls tucked away in the pods make for
an interesting conversation, as we sit to
peel them and enjoy them as they are be-
fore anything worthy is made with them.
No wonder we have found alternatives to
our dishes - like the addition of potatoes,
paneer-cottage cheese or cauliflower, or
sometimes a mix of all these vegetables
to create a tasty veggie; a dried version
which can be used as filling for the wrap,
or the curried version enjoyed with para-
thas or rice.

A Sugar anap peas

Looking at those peas took me back to
the Hans Christian Anderson fairy tale of
how the girl was identified as a princess
with the seven peas hidden right under
her mattresses. Small they were but have
a made a classic tale and reminds us of
our childhood days. And now looking at
those little green peas, they are loaded
with vitamins and proteins.

Here is the easiest and the favourite
version of sugar snap peas. String the
pods and then put them in a microwave-
able bowl. Ground 3 cloves garlic, a green
chili (or more if you can take in the heat),
half an inch of ginger and add in two/
three tablespoons of fresh coriander
leaves. Mix this mixture with the pods,
add in salt to taste, a teaspoon of carom
seeds, a tablespoon oil and a tablespoon
of lemon/lime juice. Mix everything well
and cover and cook in the microwave for

3 minutes and then stir, and once again
cook for 3 to 4 minutes. Remove, stir and
its ready to be served as a side dish.

The traditional Thursday soup which
came as a surprise to us when we first
heard of it. Since it had meat, we did not
have it, but it made us feel at home to see
those peas- the dried ones were as easily
available in Finland as back home in
India. We don’t make a soup of'it, but our
dishes like ragda patties- is the mushier
version of it. The ragda is the pea curry
with different spices which is topped
over the patties- made with potatoes. A
quick version would be to use the ready-
made rGsti that is available. To make
the peas curry just boil them, add in the
spices like chili powder, turmeric, some
asafetida and little oil and salt to taste.
Top it up with chopped onions, tomatoes
and if you have chutneys and its ready to
serve.

The best part about the peas is they can
be made into different dishes - stuffed
into a paratha, or into a ball of flour to
make kachoris or used to make the cur-
ries.

Aloo matar - that is potato and peas
curry. Peel 2-3 medium sized potatoes
and chop them into cubes. Take 2 me-
dium tomatoes, chop them and the grind
them along with ginger about halfinch,
3 garlic cloves and if you like hot, add a
green chili. Take 1 tablespoon butter and
a spoon of oil and heat it in a pan. Add in
a teaspoon of cumin seeds, and once they
splutter add in chopped onions (a small
one) and cook them till they are brown.
Then add in tomato paste and cook it till
the oil separates. Then add in turmeric,
chili powder and mix it well. Add in a
cup of peas and the potatoes, mix it well.
Add in a cup of water and then, cover
and cook. Check if the potatoes are done
and add in the salt and garam masala.
Garam masala is a blend of spices i.e.,
cumin, coriander, mace, clove, nutmeg,
chili, cardamom. You can make your own
or use the readily available one. Once
the vegetable is cooked garnish it with
cilantro and serve it with naan, parathas,
or jeera rice.

One can substitute the potatoes with
paneer (cottage cheese) or cauliflower.

For paneer, the block of cheese is cut
into pieces and used, and it can be added
once the peas are cooked. One can add
cream to make it richer, but we enjoy our
aloo matar simple and with parathas or
naan.

Ragda

Boiled shelled peas, then ground into a
paste and cooked with ground spices of
ginger, coriander, cumin, chili tempered
in oil to which a salt and a little sugar is
added makes a good stuffing for the para-
thas or kachoris, making a heartwarming
breakfast or brunch to boast off.

Ending on the note of Gordon Ramsay’s
words,” I cook, I create, I'm incredibly
excited by what I do, I've still got a lot to
achieve.” Let’s enjoy the peas stories as
the summers begin!

Engineer by education, passionate photographer &
food enthusiast from India, presently based at Burling-
ton, Canada is happy to contribute this column which
combines her love of food & photography.

Seema Ganoo
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RYHMAT KESA 2021 SINCE 1865
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PANIMOMYYMALA & KYLAKAUPPA, Ti-La klo
12-18

Omia ja l&hialueen tuotoksia kotiinm
vietdvéksi!

LOUNAS 10,50€, arkisin klo 11-14

Sis. runsas salaattipdytd, liha-,
kala, ja kasvis-pddruokavaihtoehto
sekd Wasa-kahvi, tee ja keksejd. Lou-
nasolut (0,21) 2,50€. Lounas kesdtau-
oyl Ear Al =05 S

BREWING PLATTERY 39,90€
Maistelulauta jossa 6 talon juomaa
(0,2) ja 6 yhteemsopivaa ruokalajik-
etta.

RYHMAMENU KESA N Bale e ol
vain ennakkotilauksesta

T g

KIERROKSET 150€/ryhméd, kesto n. 45

e
Ly

min T
2@ * Panimo v
Alkuruoka : b - 3 .
Kurikkalaista vuohitilan paistojuus- ¥ : gasinlngozgtio?Pg;?;er é?éC)UPC) —
toa & mansikoita salaattipedilld ! 05 © . ’ Y
S lelﬁiai‘_le”te 85 % PANIMOMAISTELU 15€/hl5, kesto n. 45 -
Kermainen kantarellikeitto & sa- N
ite (L) Isommille ryhmille mahdollista
b3 jdr jestdd esim. pihaleikke j&d, kara-
Pdaruoka

okea, olutjumppaa, lihasharjoittelua

Bjorkensin ylikypsdd possua & paah- tai vaikka tansseja!

dettua sipulia, konjakkipippuriks-
tike, talon omenasiiderisséd haudute-
tut l&hitilan juurekset ja paahdetut
uudet perunat (G,L)
-tai-
Paistettua lohta & parsaa, lime-hol-
landaisekastike, talon omenasiideris-
sd haudutetut ldhitilan juurekset ja
paahdetut uudet perumat (G,L)

B E s A o S

Wasa-kahvi & tee

Jdlkiruoka +3€/hld
Suklaabrownie & vadelmaa

Ajankohtainen menu ja muita wvaihtoe-
htoja: www.bockscornerbrewery.com

RYHMATARJOILUT, vain ennakkovaruksesta
* Wasa-kahvi, tee & suolainen leivonnainen tai tédytetty sdmpyld ¢,50€/hld
* Wasa-kahvi, tee & suolainen piirakka 11,50€/hld

* Wasa-kahvi, tee & katkarapu- tai lohivoileipd 12,50€/hl6 (iso 18,50£€£/hl0)

& & .
Bock's Corner Brewery +358 50 3777000

Gerbyntie 18 sales@bockscornerbrewery.com
65230 Vaasa WWW.bockscornerbrewery.com




